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     Velouté de potimarron et céleri-rave

Il vous faut, pour 6 personnes : 
1/2 boule de céleri-rave
1 potimarron
1 oignon
1 cube de bouillon de volaille
1/2 cuillère à soupe de pâte de curry
Sel et poivre du moulin
15cl de crème liquide très froide
1 poignée de noisettes
Couper le céleri-rave épluché en petits morceaux et en faire de même pour le potimarron, mais pour ce dernier vous pouvez vous dispenser de la séance épluchage.
Faire fondre le beurre dans une grande casserole et y faire revenir l'oignon émincé.
Ajouter les légumes, le cube de bouillon de volaille, la pâte de curry et couvrir d'eau.
Laisser cuire à feu doux environ 30 minutes.
Mixer finement. Saler et poivrer, mais ne pas oublier de goûter pour vérifier l'assaisonnement.
Servir très chaud avec la crème fouettée et parsemer le tout de noisettes grillées et concassées. 
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