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                     Petit dessert tout Orange
Il vous faut, par personne :
1 orange
2 cuillères à soupe de ricotta
1 cuillère à soupe de crème liquide légère
2 cuillères à café de sucre en poudre
1 œuf 
La valeur d'un petit pois de confit d'orange
1 voile de cassonade
Préparer l'orange : l'éplucher et séparer les segments puis les peler à vif.
Battre la ricotta avec la crème, le sucre et le jaune d'œuf. Ajouter le confit d'orange et bien mélanger.
Monter le blanc en neige ferme et l'incorporer au mélange précédent.
Disposer les segments d'orange dans un petit moule à gratin. Napper avec la préparation, saupoudrer légèrement de cassonade et passer 2 minutes sous le grill du four. 
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