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                   Clafoutis aux pommes

Il vous faut, pour 4 personnes :
3 pommes
80g de farine
100g de sucre
1 sachet de sucre vanillé
3 œufs
25cl de crème liquide
1 pincée de sel
Préchauffer le four à 180°.

Dans un grand bol, mélanger les œufs et les sucres puis ajouter la farine et le sel.
Verser la crème et bien remuer.
Couper les pommes épluchées en lanières de bonne grosseur.
Beurrer un plat à gratin familial ou 4 petits plats individuels, les garnir avec des lamelles de pommes, verser la préparation sur les pommes et saupoudrer de sucre en poudre. 
Parsemer ça et là quelques noisettes de beurre et faire cuire environ 20 minutes.
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