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                 Cerises en Gratin léger

Il vous faut, pour 4 personnes : 

  

400g de cerises 

4 jaunes d'oeufs 

300g de ricotta 

50g de sucre roux 

1/2 fève tonka râpée 

1 cuillère à soupe de cointreau 

  

Préchauffer le four à 180°. 

Répartir les fruits dénoyautés dans un plat allant au four. 

Mélanger les jaunes d'oeufs et le sucre roux dans un saladier. 

Ajouter la ricotta, la fève tonka et mélanger jusqu'à obtenir un mélange homogène. 

Verser la préparation sur les fruits et faire cuire environ 20 minutes. 


