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   Carpaccio de melon, vanille et citron vert

Il vous faut, pour 4 personnes : 

  

1 melon bien mûr 

2 citrons verts 

1 pincée de piment d'Espelette 

1 cuillère à soupe de sucre roux 

Les graines d'1/2 bâton de vanille Bourbon 

2 feuilles de basilic (facultatif) 

  

  

Ouvrir le melon en deux parties égales, retirer tous les pépins et éplucher le melon à l'aide d'un couteau bien aiguisé. 

Couper de fines lamelles très fines, à l'aide d'un économe, ou mieux encore d'une machine à jambon. 

Disposer les lamelles de melon dans de belles assiettes. 

Mélanger le sucre roux, la vanille, le zeste d'un citron vert et le piment. 

Saupoudrer le carpaccio avec ce mélange et le basilic ciselé. Arroser de jus de citron. 

  

Servir très frais. 


