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                     Cake aux loukoums

Il vous faut, pour 6 personnes : 

 
150g de farine 

150g de sucre glace 

1 sachet de levure chimique 

150g de beurre 

3 oeufs 

50g d'amandes en poudre 

200g de loukoums 

1 pincée de sel 

1 cuillère à soupe d'eau de fleur d'oranger 

  

Couper les loukoums en petits dés et les enrober d'un voile de farine. 

Mélanger le beurre mou avec le sucre glace. 

Verser les oeufs entiers battus et mélanger uniformément. 

Ajouter  la farine, la levure, les amandes en poudre et la pincée de sel. 

Bien mélanger sans oublier d'ajouter la cuillère d'eau de fleur d’oranger. 
Mettre la pâte au frais pendant 30 minutes. 

Préchauffer le four à 180°. 

Faire cuire le cake environ 45 minutes, un peu moins si ce sont des gâteaux individuels. 

Vérifier la cuisson avec la lame d'un couteau. 


