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Ingrédients :3 oeufs, 1 grosse cs de moutarde, 150 g de farine, 1 sachet de levure, 130 ml de
lait, 100 ml d'huile, 100 g de gruyere rapé, 10 saucisses de Strasbourg, sel et poivre.

Préchauffer le four a 190°C.
Faire tiédir le lait et |'huile.

Mélanger les oeufs, la moutarde, la farine et la levure. Délayer ensuite le lait et |'huile, et
ajouter le gruyére rdpé. Saler et poivrer.

Verser peu a peu |'appareil dans un moule a cake en silicone en intercalant les saucisses
réqulierement.

Enfourner pendant environ 1 heure.

http://mamaisonpaindepices.over-blog.com/


http://mamaisonpaindepices.over-blog.com/article-34060479.html

