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PETITS GATEAUX TENDRES AU SIROP DE NOISETTES

Facile
Préparation: 10 mn
Cuisson: 10 mn

Pour une douzaine de petits gateaux (taille mini-muffins):
100g de beurre

100 g de sucre glace

40 g de farine

100 de poudre d'amande

1/2 sachet entier doit suffire

3 blancs d'oeufs moyens

1 cas de sirop de noisette

A feu doux, dans une casserole, chauffer le beurre pour qu'il se colore un peu, laisser refroidir.
Mélanger la farine, le sucre et la levure. Ajouter les blancs un & un puis la farine et la poudre
d'amandes. Terminer avec le sirop de noisettes. Laisser la pate reposer 1/2 heure au froid.
Préchauffer le four & 180°.

Verser dans des mini-moules a madeleine en les remplissant au 3/4 et cuire jusqu'a ce que les
gateaux soient blond assez clair.
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