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SCONES AU CHOCOLAT BLANC 
 

 
 
Facile 
Préparation:15 mn 
Cuisson: 15 mn 
 
Pour environ 16 scones: 
225 g de farine avec levure incorporée 
10 g de levure 
20 g de cassonade 
75 g de beurre mou 
125 g de chocolat blanc de couverture râpé 
1 oeuf 
12 cl de lait ou un peu plus 
1 pincée de sel 
 
Préchauffer le four à 180°. 
Au robot, mélanger tous les ingrédients rapidement jusqu'à former une pâte (pas besoin d'avoir une 
pâte parfaite lisse, l'intérêt est de la travailler très vite). La rouler en boule avant de la réserver au frais 
30 minutes puis l'étaler à 3 centimètres d'épaisseur. 
Découper à l'aide d'un emporte-pièce et cuire une quinzaine de minutes. 
 
Servir tiède avec de la crème un peu fouettée et des fruits rouges. 


