Kaffeeprozess Hacienda Venecia - ET17

Ausflugs-Dauer: 1 Tag

Notwendige Ausristung: Bequeme Kleidung/Schuhe, Getranke und Snacks
fur den Eigenbedarf

Schwierigkeitsgrad: normale kérperliche Kondition

Sie mochten mehr wissen Uber den Kaffeeanbau? Wo er eigentlich her kommt, wie er geerntet wird
und schlie3lich nach Europa geliefert wird, z.B. auch zur Verwendung von Senseo-Kaffeepads?
Dann sind sie bei dieser Tour richtig.
Die Tour fuhrt uns in das Departement Caldas, unterhalb von Manizales. Dort liegt etwas versteckt
mitten in der Natur die Hacienda Venecia. Auf dem Kaffee-Lehrpfad zeigt uns der Guide den Anbau
der Pflanzen und die weitere Verarbeitung, vom Ernten, Waschen Uber das Sortieren, die Fermen-
tation, Trocknung und Verpackung.
Naturlich gibt es anschlie3end einen frisch gerdsteten Kaffee dieser Farm zum Probieren.
Gestarkt nach dem Mittagessen ist ein weiterer Programmpunkt fir Sie vorbereitet. Die landschaftlich
herrliche ca. 200 ha groRRe Kaffeeplantage erkunden Sie dann wahlweise mit einer kleinen Jeeptour
oder mit einem Pferdeausritt. Zurtick fuhrt uns der Weg iber Santa Rosa de Cabal. Hier befinden sich
nicht nur die beriihmten Natur-Thermalquellen, sondern hier gibt es auch die weit tber die Region
hinaus bekannten, leckeren Santa Rosa-Corizzo (Bratwurst vom Holzkohlegrill). Diese probieren wir
natirlich gegen unseren kleinen Hunger noch aus.

Abfahrt in Pereira

Ankunft auf Hacienda Venecia

Beginn des Lehrpfades

Mittagessen

wahlweise Jeeptour oder Pferdeausritt

Rickfahrt nach Pereira

Stopp in Santa Rosa de Cabal zur typischen Santa Rosa-Corizzo

Ankunft in Pereira

COP 350.000, gilt fur insgesamt 1 — 5 Personen
Privattransport, ganztagige deutsch- oder englischsprachige Betreuung

Verpflegung, Kaffeeprozess ab COP 25.000, Jeep
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