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Ingrédients (pour 1 grande tarte):
- 1pâte brisée

- 1 grande boîte de poires au sirop

- 125 gr de chocolat noir pâtissier

- 1 œuf

- 15 cl de crème liquide entière

- Un peu de lait

- 30 gr de sucre (selon le goût)
- Beurre

Préparation :
Préchauffez le four thermostat 6.
   Déposer la pâte dans le moule et piquer la à la fourchette.
   Egoutter les poires coupées en morceaux puis les faire revenir dans une poêle avec un peu de beurre. Réserver.

   Dans un saladier, battre l’œuf avec la crème liquide et un peu de lait. Mélanger avec le sucre.

   Faire fondre le chocolat au bain marie et l’incorporer à la préparation précédente. Ajouter les pommes et mélanger le tout.

   Verser la préparation sur la pâte.

Enfourner pendant 25 minutes.
  
