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Ingrédients :
- 300 gr de lait
- 40 gr de beurre
- 50 gr de sucre
- 1 cuil à café de sel
- 30 gr de flocons de pommes de terre (les petits paquets)
- 470 gr de farine
- 1 paquet de levure de boulanger

Préparation :
  
Mettre tous les ingrédients dans la MAP selon l'ordre préconisé.
   Lancer le programme "pâte seule" d'1h30.
   Sortir le pâton et le pétrir.
   Beurrer un moule à manqué et former des boules avec la pâte que vous disposerez dans ce moule.
   Couvrir et mettre à lever dans un endroit chaud, pendant 1h.
   Cuire à four chaud, th 6 pendant 20 minutes.

 

