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Ingrédients :

- 500 gr de rhubarbe (surgelée ici) 

- 3 oeufs 

- 100 gr de beurre (au lieu de 130 gr) 

- 100 gr de sucre roux (au lieu de 140 gr) 

- 150 gr de farine

Préparation :
   Mettre les tronçons de rhubarbe dans l'égouttoir et saupoudrer d'un peu de sucre.. 

   Battre les oeufs dans un saladier. 
   Fouettez le beurre fondu avec le sucre. Incorporer les oeufs battus tout en continuant à battre. Verser la farine et mélanger. 
   Verser la préparation dans un moule à manqué beurré. Enfoncer légèrement les tronçons de rhubarbe dans la pâte.
Faire cuire à four chaud (180°/thermostat 6) pendant 30 à 40 min.


