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Ingrédients :

- 200 gr de farine

- 4 oeufs

- 7,5 cl d'huile d'olive (en gros...)

- 10 cl de lait

- 1 sachet de levure

- 75 gr de fromage râpé

- 6 grosses carottes

- 150 gr de dés de jambon

- 1 oignon

- Beurre

- Curry

- Sel, poivre

Préparation :

   Eplucher les carottes et en faire cuire 4 à la cocotte.

   Couper les 2 qui restent en dés.

   Dans un saladier, mélanger la farine, la levure, les oeufs, l'huile d'olive et le lait.

   Dans une poêle, faire revenir dans un peu d'huile d'olive l'oignon émincé, les carottes coupées en dés, les dés de jambon.

   Mixer les carottes cuites à la cocotte pour obtenir une purée. Y ajouter le fromage râpé et la préparation cuite à la poêle. Verser le tout sur la pâte à cake et mélangez bien.

   Saler, poivrer et mettre du curry selon vos goûts.

   Verser la préparation dans un moule à cake beurré.

   Cuire à four chaud, th 7-8 pendant 40 min et dégustez avec une salade verte!

