Cake carottes, mimolette et cumin
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Ingrédients (pour un moule à cake moyen):
-  100 gr de farine
- 2 œufs
- 2 grosses carottes
- 100 gr de mimolette (vieille c'est mieux)
- 1 orange
- 5 cl d'huile d'olive (pas plus!)
- 1 orange
- 1 sachet de levure chimique
- Cumin
- Sel, poivre

Préparation :
   Préchauffez le four thermostat 6.
   Râper les carottes et les presser à la main pour enlever un maximum de jus.
   Presser l'orange et réserver.
   Dans un saladier, mélanger la farine, la levure.
   Creuser un puit et incorporer les oeufs, l'huile d'olive et le jus d'oranges. Saler, poivrer et mélanger.
   Ajouter la mimolette grossièrement râpée puis les carottes et le cumin.
   Verser la préparation dans un moule à cake, beurré si besoin.
Cuire à four chaud, th 6, pendant 30 minutes. 
Cuire à four chaud, th 6 pendant 40 minutes.
  
