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Ingrédients (pour plein d'Amour) :
- 160 gr de farine
- 1 oeuf
- 2 petits suisses à 3,9%
- Un peu de lait
- Sel
- 2 cuil à café de moutarde

Préparation :
   Dans un saladier, mettre la farine.
   Faire un pui et ajouter les petits suisses, l'oeuf. Bien mélanger.
   Ajouter le sel, la moutarde et un peu de lait selon la consistance de la pâte (assez collante).
   Finir de pétrir à la main et laisser reposer 30 min.
   Etaler la pâte, faire des empreintes et les déposer sur la plaque du four.
Cuire 15 minutes, à four chaud th 6.


 

