Pâte à crêpes sans temps de repos
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INGREDIENTS

2/3 l de lait

320 g de farine
3 œufs
4 càs d'huile
8 càs de sucre en poudre
2 càs de rhum (ou parfum au choix)
1/2 càc de sel




PREPARATION

Mettre dans le mixer le lait, les œufs, l'huile, le sucre, le sel et le parfum.
Mixer quelques secondes afin d'obtenir un mélange homogène.
Incorporer la farine, mixer à nouveau jusqu'à l'obtention de la pâte à crêpes.
Verser dans un saladier et commencer à faire cuire les crêpes sans attendre.



 

Une recette proposée par Grignot-Nat
