Cake chocolat, noix de coco et rhum
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INGREDIENTS
 

150 g de farine
125 g de beurre
120 g de sucre
200 g de chocolat noir
3 œufs
100 g de noix de coco râpée
1 sachet de levure
1 càs de rhum
 

 

 

PREPARATION
 

Faire fondre doucement le chocolat et le beurre au bain-marie ou au micro-ondes. Réserver.
Battre les œufs avec le sucre jusqu'à ce que le mélange blanchisse.
Puis ajouter la farine, la levure et la noix de coco, bien mélanger.
Incorporer le chocolat et le beurre fondus, mélanger à nouveau.
Terminer par le rhum.
Verser  la pâte dans un moule à cake.
Mettre au four th 180° pendant 40 mn environ, vérifier la cuisson à l'aide de la pointe d'un couteau.
Laisser refroidir un petit peu avant de démouler. 
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