Cake au jambon et a la Yache qui Rit

Pour un cake:

3 oeufs

160 g de farine

1/2 sachet de levure chimique

5 cl dhuile de touirnesol

16 cl de lait tiede

100 g de gruyere rapé

160 g de jambon en dés (ou lamelles)
10 Yache qui Rit

sel, poivire

Préchauffer le four & 180° (chaleur tournante).

Melanger les ceufs avec la farine et la levure, puis délayer avec lhuile et le lait
Ajouter le fromage r&pé et le jambon. Bien mélanger et assaisonner.

Yerser la wmoitieé de la préparation dans le wmoule (beurré et fariné si
nécessaire) puis répartir les Yache Qui Rit . Couvrir avec le reste de pate.

Enfourner et laisser cuire 30 min.

Comme souvent, jai preparé ma pate au thermomix en melangeant tous les
ingredients de la pate a vitesse 4 Ensuite jajoute le giruyere et le jambon, et je
regle quelques secondes en fonction sens inverse pour bien les repartir dans
la pate
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