Bhiochettes facon doowap Qux pépites de Nutella

Pour 12 belles briochettes:
Pour les pépites de_NMatedla:
* 100¢ de Nutedla
* 50 ¢ de beume
* 25 g de chocolat noin
Pou la pate:
e 200 wl de lait tiede
e 1ce dextrait de vauille
* 13sachet de levure séche de boulangen
* 500 g de fanine
* 120 g de beunre mou
* 2 oeufs
* 40 g de sucre
e 2 sachets de sucre vanible
e 1/2cc de sed

“Faire fondre au micro-ondes (ou au bain-manie) le Mutebla avee le beune et le chocolat en morceaux.
Qensen be tout sur uke plaque couvente de papien sulfunisé et placer au congélateur pendant au moius 24.
Passé ce débai, découpen cette plaque chocolatée en grosses pépites et conserver au congélateur.

Dans le bol du robot, placen les wgrédients de la pate dans Lordre (si vous utilisez a map, faites
comme. vous avez {Rabitude) et pétnin pendant e bowre dizaine de minutes. Couvnin e bol d'un linge et
laisser doubler de volume au chaud.

Dégoazer ba pate sun le plan de travail et Laisser de nouveau reposer G tempénature ambiante pendant 30
win (je Uiens de me tendlte Compte en rédigeant cet article que jai zappé cette étapel).

Sépaner ba pdte en 12 monceaux égaux. Les fagomuer en boules en Leun inconporant les pépites de Mutebla.
Les déposen ensuite sun deux (ebles gouglent beaucoup) plaques antiadRésives ou couvertes de papien
sultyunisé. Laissen de nouveau leven pendaut 45-50 win.

Préchaugtren be four a 180° (chaleur toumante pour moi). Fadigeouner les briochettes de jaune d'oeuty ou
de lait et engroumner. Laisser cuite 10 win (ou plus selon les fours, da recette oniginale précouise 12-15 mik
a 210°).

A ba sontie du four, baisser nefproidin sur une grille. Encone tiedes, ebles sont délicienses. Le Lendemain,
whésitez pas A les nepassen quelques secondes au micro-ondes poun qu'elles netrouvent tout Leur moelleux!

http://quandnadcuisine.over-blog.com




