Saute de pore au clonizo (mijot'cook)

Four 4 a 6 personues:
* 1 boun kg de sauté de pore taillés ew gros cubes
* 1 oignon
* 2 canottes
* 1 branche de céleni
* 150 g de chonizo font en nondelles
e 1 wammite de bouillon de légumes (ou u cube émietts)
e 1 petite botte de concentré de tomate
e 10 cl deau
e 15 ¢l de vin rouge

* Qomasio
e 1 branche de t()\gWL

Daus la cuve du mijot'cook, placer les cubes de viande et Les saupoudrer de gomasio.
Epluchen Les legumes et les taillen en petits dés. Les ajouter sur fa viaude avee le chotizo et la
mamite de bouillon. Diluer le concentre de tomates daus l'eau et Verser le tout dans la cuve Qinsi

que Le vin et le thym.

Programmer 6 R en mode Low. Accompaguer de semoule, de tiz ou de pdtes raiches.
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