Quicke au munsten et aux powmmes de tenne

Pour un moule o tarte de 26 cam:

* 1 phte brsée (maison pauumée auwx graines de
(LUWLEVL)

o 2 pommes de tenre (200 9 envinon)

e 1/2 a1 ce de graines de cumin (pas mis vu que ma
plte était d&jo pantmée)

* 2 oeuys

* 2 petits-Suisses

e 200 g de munsten

e gel, poilre

Cuite les powmmes de teue pelées dans wwe casserole deau salée pendaut 15-20 wmin
(pensonnellement je les cuis 10 min au micho-oudes dauns uw pen d'ean, A couvert dous un récipient
adapte).  Egoutter et laissen  tiedin  avowt  de  coupen  en  nondelles.

Préchaugtyen Le frour a 190°,
Etalen ba pdte et en foncer be woule. [Reserver au réprigénateu.

Meélangen les jaunes d'oeuys avee les petits-suisses et le cumin. Saler et poivner. FBattre les
blancs en neige et les inconponen délicatement.

Sur le foud de tante, népantin les nondelles de pommes de terre puis le munster taille en lomelles.
Couttin avee lappareil aux petits-suisses et enfyoutner. Laisser cuite 30-25 win. Senvin chaud
avee uue salade verte.

http://quandnadcuisine.over-blog.com




