Miui-cupeakes au cRotizo et fromage f1ais

Pour 12 wini-cupcokes (dans des moules & mini-mufstying en silicoue):
* 1 oeufy
* 5 cl de lait
o 2 cs d'Ruile d'olive
e 70 g de fanine
o 1 ce de levure chimique
* 40 g de chonizo + quelques rnondebles fines pour déconer
e gel, poilre
* 100 g de fromage ail et fines Renbes pour le topping

Préchautser le our a 180°.

Meélangen Loeuy avee Le Lait et PRuile puis iconporer ba faniue et La Levure. Taillen Le chonizo en
tout petits dés et les ajouter daus ba plte. Jai tout mélangé dans le thetmomix 30 Sec Q ViteSSe
4.

Remplin les empreintes du moule avee ba pate (utiliser une poche a douible pour remplin biew
proplesext) et engoutnel. Laisser cuine 10-12 win (tout dépend de la taille de vos bouchées, 9
win okt Sufyi Chez woi).

Laissen refyroidin completement Les cupackes sun une grille.
“Fouvetter le romage ail et frines Renbes pour L'émubsionner un peu (si besoin be détendre avee 1 s

de creme liquide) et le dressen sun les cupcakes avee uwe poche & douille munie d'owe douille
cannelée. Suwmonter d'une fyine bamelle de chotizo. Kesenver au frais jusqu'au moment de Sevin.
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http://quandnadcuisine.over-blog.com




