Madeleines au pesto et aux piQuous

Four 18 madeleines:
* 2 oeuys
* 80 g de fanine
o 1/2 sachet de levure chimique
e 5 ¢s d'Ruile de toutnesol
e 15 ¢ de gruyere ndpé
e 23 bombées de pesto
e 20 g de piguons de pin
* poilre

Préchaugstren Le our a 240°.

Placen tous les ngrédients (sout Les piguons) dans e bol du thermoniz et mixer 30 see Q Vitesse
4. Raclen les panois du bol et ajouter les pignons. Médagen en sens inverse 30 see Q Vitesse 3.

Sans thetmomir, mélanger dans un saladier dabord la faine avee la levure dans un saladier
puis les oeuprs. Ajouter {Ruile, le pesto et bien fouetter. Foivter puis icotporer le gruyéte et les

pgnons.

Qlersen une cuillenée de pate dans les alvéoles (beunrées et faninées si nécessaires) d'un mwoule A
madeleines (pout remplir plus proprement et rapidement le moule, utiliser une poche & douille!).

Engounen et laisser cuite 4 win a4 240°. Taisser ensuite la température du gour & 180° et
poursuivre ba cuisson 5-6 min (A sunveiblerl).

A la sontie du four, démoulen les madeleines et Laissen refproidin sur tne grille.

http://quandnadcuisine.over-blog.com




