Gateau de jambon

Pour un moule caué d'envinon 20 cm de cdté (en sibicone ici):
e 150 ¢ de beunre mou
e 60 g de woutarde
* 6 oeuys
e 140 g de fanine
o 1 sachet 1/2 de levure chimique
* 140 ¢ de gruyere napé
e 270 g de dés de jamboun (ou de fandous)
* 1 botte de persil Rache
e sel, poilre

Préchougtyen Le trour a 180°.
Dans un saladier, mebanger le beurre avee la moutande, les oeugys et le persil Rachée. Salen et
poivter. Ajouter la fanine et ba bevure, mébanger. Inconporen le gruyére 1ipé et les dés de jambon

puis Verser ba préparation daus le moule.

Engyounnen et laissen cuire 30-35 min.
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