Sfinaucien géant au caromel au beunre salé

Pour Le woule cosy (22,5%16%4 e, 110 el de contenauce):
e 75 g de beunre
¢ 150 ¢ de canamel au beurre salé (ici thum raisi)
* 100 g de poudre d'amandes
e 40 g de fanine
* 1 pincée de sel
e 4 blanes d'oeugs

Préchougtyen Le trour a 180°. N Quand 12 cuisie..

Dans une casserole, aire fondre Le beunre G feu dour jusqu'a ce qu'il dégage une Légere odeun
de noisette grillee (= beunre noisette).

Daus un bol, ouetten bégenement les blancs avee une ounchette.

Dans e saladier, mélangen e canamel (ramolli quelque secoudes au micro-ondes Si nécessaire),
la poudre d'amandes, la tanine et le sel. Incomponen les blancs d'ceuys mousseur puis le beunne
woisette. Bien mébanger.

Qlensen ba pate dans le woule et enfrourner. Laisser cuire 20 win jusqu'a ce que le dessus soit bien
doné. Laissen tiedin avant de démoulen sun le plat de senvice puis laissen refproidin completement
avant de Sewit.
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