Fiscuits de tasse aux crambelnies séehées

Pour ure vingtaine de biscuits:
e 45 g de sucre glace
e 140 g de fanine
e 100 g de beunre demi-sel mou
e 30 g de cnambemies séchées (ou cenises séchées, ou
enCole NQISINS Sets) eu tolt petitS monceQux

Dans un saladier (ou daus le bol du kitchenaid), wélangen le sucte, la ganive et le Deune.
Ajouten les crambeies. Travailler la pdte napidement, jusqud ce quelle devienne Romogene.
SFommer une boule, La ibmer et La placer au réfrigérateur pendaut au moins 1f.

Préchougtyen Le our a 170°.

Abaisser ba pate sun e pen moins d'T em d'épaisseur (je ous couseille beaucoup moins) ewtre 2
freuilles de papien sulturisé saupoudnées de fanine. Découpen des biscuits et les déposen sur une
plaque 0 patisserie (couverte de papier sulfunisé si elle west pas antiadRésive).

Enounen et Laisser cuire 20 min (réduire Le temps de cuisson si les biseuits Sout moins épais).
A la sontie du four, déebamasser sur une grible et laisser refproidin complétement.

http://quandnadcuisine.over-blog.com




