Tagliatebles aux courgettes facow carbouara

Four 2-3 persounes:
* 250 g de tagliatelles
e 100 g d'allumettes de Landons tyumés
e 1 belle coungette
e 10 ¢l de creme liquide
*  pOumeson pé
e sel, poilre

Laver et ndper la coungette saus la peler. Dans une sauteuse, faite
revenin Les landous sans matiere grosse jusqu'a ce qu'ils commencent de
dorer. Ajouter alors la coungette rdpée et aisser Cuite G fet motjen en temuQut SOUent juSqUa Ce
qu'elle ait rendu tuw maximum d'equ.

Pendaut ce temps, gaire cuite les pates dans une mammite d'eau bouillante sobée Le temps indiqué
sut le paquet.

Ajouter ba eréme dans la sautense, puis salern (Legérement & cause des lardows et du gromage) et
poiUnel. Laissen épaissit A feu doux.

Eqoutten les pates et les ajouter dans la sauteuse. Saupoudren de pammesan rdpé et bien
welanger de facon a emwoben les tagliatelles. Sewin aussitot avee quelques copeaux de
pOmeSAn.

L
"8

http://quandnadcuisine.over-blog.com




