Gautynes de pommes de telre Qu jambon

Pour 6 gaugtes (selon ba taible de vos plaques):
e 500 g de pommes de tetre
* 2 oeuys
o 20 cll de lait
e 100 g de fanine
e 100 g de fromage ndpé
* 3 tranches de jambou bloue
* woix de muscade ndpée
e gel, poilre

Quand NMad cuisine..

Pellen et laver les powmes de tetre. Les ndper avec la rdpe G gros trous. Késerven dans une
passoile.

Dans un saladier, melangen le neste des ingrédients (pour ma part, daus le thewmomix). Pressen
les powmes de tene ndpées entre les maius poun netiren un moximum d'eau et les ajouter daws la
plte. Bien mélanger.

“Faire chauger be gaugtien.

Lorsque V'appaneil est biew chaud, déposer une cuilléne & soupe de préparation sur les plaques
(legénement Ruilées si wécessaire). Recouvnin d'uwe demie-trauche de jombon puis d'uwe autre
cuillénée de pate. Regrenmen le gauguien et cuite jusqu'd ce que leS goukhes Soieut bien donées.
(Atteution de ne pas essager doutnir le gaugier ttop Uite, les gaugtres Se dédoubleraient au
wieau du_jambon.)

http://quandnadcuisine.over-blog.com




