Mini-cakes chévre et tomates Séchées

Pour 10 mini-cakes (selou ba taille des moules):

* 100 g de fonine

o 5 ul de levure chimique (ewvinow 1 ce)

e 50 wl de lait

e 50 wl d'fuile d'olive (pour ma pant, L'huile des
tomates séchées)

* 2 oeuys

* 50 g de chevre (de ba biche ici)

* 40 ¢ de tomates séchées

e gel, poivre 5 baies

* organ (petit ajout pertso)

Préchaugten Le four a 180° (190° daus Le bivre).

Mébangen lensemble des ugrédients de ba pate dans un sabadiern. Aour ma part, jai tout mis dans
le thetmomix 30 Sec A vitesse 5. Assaisouner. Ajouten le chevne et les tomates séchées en petits
worCeQux Ainsi qu'time petite pincée d'origau. Remplin les empreintes du moule et enyounner. Laissen
cuite 20 win (28 dans le bivne).

A la sontie du four, baissen tiedin avant de démouler. Sewvir tiede ou froid.

.

—

-
5
‘

= 3 S e

http://quandnadcuisine.over-blog.com




