Gateau frondant amandes et framboises

Pour un woule & manqué de 21 em de diometre (e silicone): -
e 70 g de fonine
o 1cc de levure chimique
e 75 g de sucre en poudre
e 75 g de sucre glace
* 100 g de poudre d'amandes
e 125 ¢ de beunre
* 4 blaes d'oeuys
* 1 pincée de sel
* 125 g de gramboises (fraiches ou surgelées)

Préchaugter Le four a 180° (chaleur tournante pour woi).
“Faire foudre le beunre.

Tawiser la anine avee ba Levure dans we saladien (ou dans le bol du kitchenaid). Ajouter les
suctes et la poudre d'amandes. Tnconporen e beunte tyoudu.

Mouter les blancs ex ueige fretme avee ba pincée de sel et les incorporer délicatement au mélonge
précédent.

Qlenser la woitie de la pate daus le woule et répantin les gramboises. Couvnin avee le neste de
pGte.

Engoumner et baissen cuite 2530 win (ceba dépend des fours). Laisser refroidin avant de
demouler et senvin saupoudné de sucre glace.

http://quandnadcuisine.over-blog.com




