Stondant pommes-speculoos

Pour uu moule camé de 20%20 em (pour moi 20%26).
* 4 petiteS pommesS
e 60 g de beuue salé
e 1cs de cassonade
* 3 oeus
* 1cs de créme fraiche
* 3 (s bombées de fanine
* 10S 1ase de maizena
* 150 ¢ de spéculoos

Pelen et épépinen les powmmes. Les coupen en cubes et Les faire compoten dous une poéle avee le
beurre et la cassonade. Laissen tiedin.

Préchougstyen Le tour a 180°.
Battre les oeups avee la créme graiche. Ajouter la fanine et la moizena et melanger. Emietten les

spéculoos et les ajouter avee les pommes a la phte. Bien mélauger et versen dans le moule.
Engyounnen et Laissen cuine 25 win.
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