Crépes de Christophe Mickalak

Four 12 belles crépes:
e 80 g de beume
e 200 g de fonine
e 60 g de sucre glace
e 50 ol de lait entien
* 2 oeuys + 2 jaunes
*  Grand Mamier (ou autre) pour panumer
(paS wtiS)

“Faire ondre le beutre daus une casserole et chauper jusqu'd ce qu'il prewne uke couleur done
et dégoge une légéne odeur de woisette guillée. Cfiltren les impuretés dous un petit tamis et
1eSelver.

Tamiser La ganine avee le suere glace. dans wn saladier, mélougen le lait avee les oeuys et
ojouter progressivement le mélonge panine-sucre. Remver jusqu'd obtenin un wélonge Romogéne.

QVensen be beunne noisette et mebougen. (Forsomnellement. jai tout mixé dans mon thetmomix).
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Cuire saus attendre daus une Crépiéne.

http://quandnadcuisine.over-blog.com




