Pour 67 pots (selon les contenants):

Creme clocolat an mascanpone

500 g de lait

50 g de sucre en poudie

1 sachet de sucte vouible

30 g de maizena

2 oeufs

1 ¢S bowmbée de cacao amen

1 cs de Grand Manien (pas wis)
1 ¢s de canamel liguide

50 g de mascanpoue

Mettre tous les ingrédients (sauy le mascarpone) dans le bol du thermomix et progrommer 10 win
4 90°, vitesse 3.

A la sounenie, ajouter le mascanpoue et mebanger 10 secondes A vitesse 4. Verser ba créme dans
les petits pots et Laissen reroidin avant de placer au négrigénateun.
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