Cookies O la pOte de spécnloos et A la pomme

Pour une quinzaine de gros cookies:
e 50 g de beunre mou
e 80 g de cassonade
e 150 g de pate de spéculoos
* 1oely
e 150 g de fanine
o 1ce de levure chimique

* 1 powmme ) (057 @R

Préchougtyen Le tour a 180°.

Daus le kitehenaid (ou a la main dous un saladier), battre le beurte avec le sucte. Ajouten
ensuite da pate de speculoos et bien incorponer. Ajouten Loeuty et mélauger. Iuconporer ba fanine
et la levure. Taillen ba pomme en tout petits dés et les ajoutern a la pQte.

Dresser des tas bien espacés sun une plaque (antiadRésive ou couvente de papier subyunisé ou d'ux
tapis de cuisson). Eugounnen et Laissen cuire 10 min (a adapter selou les fours, Les cookies sont

cuits  lorsque les bords  commencewt O doren wmais le cewtne doit nesten woellenx).

Laissen refyroidin sun une grille.




