Counelés aux lardouns

Pour ure cinquantaine de mini-cannelés.

e 500 wl de lait

e 60 g de beuwe

* 1 oely entien + 1 jalue

e 100 g de fanine

* 130 g de gruyere napé

e 100 g de bardons fumés (des allumettes de lardons
FUMES pour moi)

Préchougtyen Le our a 210°.
SFaire bouillin le lait avee le beunre.

Daus e saladier, mélanger Loeuty et be jaune avee la fanine. Ajouter petit A petit le mélange
lait-beunre tout en fouettaut. La pdte doit étre bien lisse. Ajouten ensuite le gruyire et les
landous.

Four ma part, jai wélangé la pdte dans le thetmomir, § compiis le fromage. Jai ensuite placé les
allumettes de lardons ditectement dans les empreintes de mon moule Q mini-cannelés, ils Sont amsi
mielx Nepartis.

Qenser la pate dous les empreintes en les nemplissont aux 3/4.

Engrounner et laisser cuite 20-35 win. Laissen reposen un petit quant d'Reure avant de démoulen.
Senvin tiedes.
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http://quandnadcuisine.over-blog.com




