Pormmes de terre rdties & 1a suédoise

Pour Y personnes:
- 1k de pommes de terre pelkes
+ Yg de beurre fondu
« 2 cs dhuie dolive
+ s@| poivre
- 259 de chapelure

+ 6o0g de cheddar rdpé (cette fois-ci remplacé
Par du parmesan)
- ce nest pas dans Ia recette du livre mais on peut ajouter du Jrhﬁm efleuilé, ou

du romarin, ou du laurier. ce quon a sous la main en fait!

Préchauffer le four & RRo° (chaltur tournante EouUr mob.

Couper ks pommes de terre en deux dans Ia longueur - puis chaque moitié en
tranches fines en sarrétant & 3 mm de la base (pour faciiter les choses, & place
deux baguettes de chaque cété de la pomme de terre, ainsi on arréte de couper au
niveau des baguettes).

Hélanﬁer le beurre et fhuile dans e fond dun plat & gratin et y disposer les pommes
de terre (en une seule couche). Enfourner et laisser cuire 45 min, en arrosant
réﬁul\érem@.n’r avec le beurre, Poursuivie la cuisson 15 min sans les  arroser,
Saupoudrer uniformément la chapelure et le J?roma\c)e sur les pommes de terre ef

réenfourner 10 min pour £aire dorer.

http://quandnadcuisine.over-blog.com



