Pour 6 wufytyins:

Petits wmufrlins au cceun de canamel

150 g de tyanine

1/2 sacket de levure chimique

70 g de sucre (mis senbement 55 9)

1 pincée de sel

1 oelfy

40 g de beunre tondu

12 ¢l de lait

6 canamel mous au beuwe salé (assez Qros, Sinow 12
peﬁts>

Préchougtyen Le tour a 180°.

Dans un premien saladier, tamiser la fanine avee a levure puis ajouter le sucte et le sel.

Dans un deurieme saladier, battre loenty en omelette. wconponer le beunre foudu et le lait.
Qlensen cette prépanation sur ba précédeute et mebangen napidement: ba prépanation doit étre eucone
grumeleuse (ue surtout pas chercher & obtenin une pdte lisse).

Déposer 6 caissettes en papien dans les empleintes d'un woule & wutyling en silicone et y répantin
la woitié de ba pate. Placer uw caramel (ou 2 petits) au Centre et teCoutmin avee be reste de pate.
Engouner et Laisser cuire 22 min (20 win chez moi).

A la sontin du four, laisser legerement tiedin avaut de démoulen et de dégusten.

- ~ga

http://quandnadcuisine.over-blog.com




