Pate A& tartiner voluptueuse

Pour un gos eot:
-+ Ao g de Pralinoise (chocolat au lait erainé de la
marque Poulain)
.« So g de chocolat au lait Cou noir)
- 359 de beurre
+ 2504 de lait concentré sucré

Dans le bol du thermomix, placer le chocolat au lait en morceaux et mixer 5 secondes
Q vitesse 5. Racler les parois et a\')ou’rer la Pralinoise en morceaux et le beurre,
Programmer 5 min & 5S¢ vitesse 5. A la sonnerie, ajouter I lait concentré et
mélanﬁer 30 sec A vitesse 3. Verser dans un eot.

SAVS THERMoMX

Placer les deux chocolats en morceaux ainsi que Ik beurre dans un récipient alant au
micro-ondes, Faire fondre par paliers de 30 sec, en remuant bien entre chaque,
\'susqu'é ce que e mélanﬁe soit bien homoaéne. ﬂ;)ou‘rer alors 1@ lait concentré et
mélanﬁer de nouveau. Mettre en eot.

Pour consenver lonctuosité de la pdte & tartiner, mieux vaut Ia Saro\er a température
ambiante... mais une fois que vous Yy aurez 30&1‘é, elle ne fera pas long feu, croyez-

roil

http://quandnadcuisine.over-blog.com



