Mini-cakes au crabe et au curcuma

Pour 12 mini-cakes (selon la taile des moules)
« 3 oeufs
« 5 cal dhuie
« 125 ol de créme liquide
. 4503 de farine
- 4/2 sachet de levure chimique
« 4 cc de curcuma
* 209 de mozzarela répée (1 boule de 425 9 pour moD
* 004 de chair de crabe (du surimi réduit en miettes pour

rMol)

+ 4 cs de ciboulette ciselée
+ s@| poivre

Préchautfer le four & 1200,

Battre les oceuks avec la creme et Thuile, Sans cesser de fouetter, ajouter la Larine, la
levure et le curcuma, ﬂ;)ou’rer ensuite la mozzarela ré(oée, le crabe et la ciboulette,
saler et poivrer,

Personnefement, J"a/' utiisé mon thermomix: pldcer id mozareld en morcedux dans fe
bol et mixer quelques secondes pour i réduire en pefites miettes, Réserver et faire
de méme avec fe surimi en bdtonnets. A 1o place dans le boj mixer fe reste des
iryréolienfs environ 30 sec & vitesse 5. @oufer ensuite le surimj 1B moz22a et I
ciboulette  puis mé/anjer quelgues secondes en sens inverse & vifesse 3

verser le tout dans les empreintes du moule en siicone et enfourner, Laisser cuire
25 min. Démouler et laisser refroidic sur une Sr'tlle. Détailer en petites tranches au

moment de servir.

http://quandnadcuisine.over-blog.com



