GAteau cookie 3éan’r

Pour un moule de 18-20 cm de diametre (en silicone
EOuUr Mo

+ 104 de beurre demi-sel

+ g de sucre roux

« 4 oeuf

-+ Mo g de farine

« 4 cc de levure chimique

« 4150 g de Pép‘\’res de chocolat cau lait ici)

Préchautfer le four & 1800,

Dans ujn saladier, fouetter le beurre avec e sucre jusqua obtenir une texture
MoUSSEUSE., Q\'Souﬁer alors loeuk, puis incorporer la farine et la levure. Bien mélanﬁer
et ajouter les pépites de chocolat, Mélanger de nouveau,

Personnelement J"a/' Préparé e pdte dans le bol de mon kitchenaid muni de 1o feuile.

verser la Pé’re dans le moule (beurré et £ariné =il nest Eas en siicone) et enfourner,
Laisser cuire 20 & 25 min (le Sé’reau doit étre doré mais encore un PeU mou au
centre),
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http://quandnadcuisine.over-blog.com




