Stondant chocolat masearpoue

Four un moule & cake de 28 cm:
* 150 g de chocolat uoir
e 150 ¢ de mascanpone quand had cuisine..
¢ 100 g de sucre (j'ai diminué 0 85 g, ce qui fut

SUffSORt pout HOUS)

* 1 sachet de sucre vanible
e 45 ¢ de anine
* 4 oeufs
o 1 ce de levure chimique

Préchougrtyen Le our a 200°.

Placen Le chocolat et le mascanpone dans le bol et faire foudre le tout pendant 5 min & 60°, a
UitesSe 1.

Ajouten e reste des ingrédients et melanger 20 secondes 4 vitesse 5.

Qerser la prépanation dons un moule A cake beunté et fariné. Eupoumner et laisser cuite 20 min
(a adapten selon les fours, il ne doit pas étre top Cuit).

Laisser regyroidin avant de démouler.
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