Cré“oes A la biére
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Pour environ 4 crépes (selon 1a taile de votre Quand lad cuisine.

crépiere):
-+ 2504 de farine
« 2cs de vergeoise blonde (facultatik, \d nen ai
Pas Mis)
» 1 pincée de sel

« 4/21 de biére blonde (25 cl pour moi + 25 ¢l de ‘
lait)

« 41 cs de thum (facultatio)
+ 3 oeuks

. 60 g de beurre fondu

Hélanﬁer la farine avec la vergeoise et le sel puis ajouter un Eeu de
biere et le rhum. \ncorporer un & un lks ceuks battue. djouter le beurre
fondu puis le reste de bikre. Laisser reposer environ  4/2h.
Personneliement J’éi fout mé/aryé dans mon thermomix et IBissé
reposer 1h.

Chauffer une crép‘\ére |é3éremen+ huilée et Y cuire les cré‘oes.
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http://quandnadcuisine.over-blog.com




