Crackers au beunte de cacalustes

Pour une quarantaine d'étoiles (selou ba taille de votre emponte-piéce, le
livre e aunonce Seulement une Vingtainel):

e 250 ¢ de fanine

e 30 g de beunre wou

* 60 g de beuune de cacaluétes

o 7 ¢l de lait

* 1 oeu

* 33 de paprika

o gel, poitre

Préchaugter le four a 200° (chaleun tournante, sinon 220°).

Dans Le bol du robot (ou dans un saladier), wélangen d'abord o farine avee le beutre, le
beuwte de cacaludtes, le lait, 1 petite pincée de sel et un peu de poivte. Ajouter Loeuty et
wélangen de nouveau de facon A obtenin e pdte Romogene.

Sur le plaw de travail faniue, étalen finement ba pate et découper des étoiles (ou autre fomme).
Les déposen au fyun et & wesure sur ba plaque du gour couverte de papier sultyurisé ou d'un tapis
de cuisson. Saupoudren de paprika et ewyounner.

Laisser cuite 10 wmin (0 adapten selou les fours), les crackers we doivent pas trop colonen.
A la sontie du four, Laisser refroidin sur une grille.

Servir nature ol miet, accompaguen de niblettes de sardines, A tantiner généreusement!

http://quandnadcuisine.over-blog.com




