Cookies coco et chocolat blane

Pour 8 cookies:

» 80 g de chocolat blane

e 75 g de beunre demi-Sel mou

e 50 g de cassonade

* 20 g de sucre en poudre (je pense qu'on pest
facilement S'en passen)

* 1 pincée de vauille en poudre

* 00 g de ganine spéciale gateaux (pour ma part de la
fanike 155 nommale + 1 pincée de Levure chimique)

e 2 s de noix de coco 1dpée

Préchaugyen Le frour a 180°.
tacher le chocolat blane et nésewver au grais.

Dans un saladier, melougen Le beunre mou avee la cassonade, le sucne et ba vanille. Tnconporer
la fanine puis le chocolat et la woix de coco. Zfacomer 8 boulettes de phte et les déposer sur
une plaque autiadRésive ou couverte de popien Sulunisé, en les espacout SuffriSuuent. Les
aplatin begérement et enfrounner. Laisser cuine 8 min (10 min pour moi).

Je vous couseille de les laissen tiedin un pen avaut de les manipulen, ils sont encore trés mous et
done fragiles a la sontie du four. Laissen ensuite regroidin sun une gnille.
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