COOKIES AU CHOCOLAT
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oeufs
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 une pincée
	[image: image8.png]


100g
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saladiers
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couteau
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cuillère
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casserole
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Verre mesureur
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four
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plaque cuisson
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mélanger
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Faire fondre le beurre
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mélanger
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Mélanger les deux saladiers et le chocolat coupé en petits morceaux
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mélanger
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	faire des petites boules de pâtes
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15min
	Ne pas trop cuire, les coockies durcissent à l’air











