Le val Moret EEE

il
%gls MENU DE LA SAINT VALENTIN

La Dégustation autour du Fole gras : marbré aux Truffes oe M. Poinsot,
POELE et Chutney d’Ananas, glacé et tuile au sésame ow

Les Douceurs de L'Océan : hultres titdes, Nobx de Saint Jacques poélées au
Vinaigre balsamique, nem de Saumon fumé sauce Algre Douce,
bouguet de Mescluwn et huile de Noisettes

ooy

Le Trongown de Lotte facon crumble,
risotto au Parmesawn et Truffes de la région ou

Les Noix oe Satnt Jacques, vinaigre balsamioue, fondue d'endives de terve
o>
La Pause Champenoise

ooy

Le Tournedos de Beeuf sauce aux Mortlles ou
Le carvt de Chevreuil o Lla Plancha sauce Grand Veneur

oo
La Ronde des fromnges affinés et ses quelques feuilles
oo

Les Gourmanoises ou Patissier :
ghteau mangue amandes framboises, soupe de fruits rouges, et deux mint desserts

59 €
oU 48 € avee une seule entrée

Réservations au 03.25.29.85.12 ou par mail a cti@ieeval-moret.com



