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http://recettesnath.over-blog.com/ 

 
 

Liqueur d’œuf 

 
Ingrédients 

 
8 jaunes d'œuf 

300g de sucre en poudre 

2 sachets de sucre vanillé 

400g de lait concentré non sucré 

15cl d'eau de vie au cidre 

5cl d'eau 

 

Dans un saladier, fouetter les sucres et les jaunes d'œuf. 

 

Ajouter le lait, l'eau de vie et l'eau. Mélanger toujours au fouet. 

 

Mixer la préparation avec votre robot plongeant. 

 

Verser le tout dans une bouteille et mettre au frais pendant 5 jours. 


