Cuisiner ... tout simplement

Gratin Pommes de terre - Saumon

Ingrédients ( pour 6 personnes )

8 pommes de terre

1 oignon

1 échalote

200g de Saumon fumé

250g de Comté

40cl de creme liquide légére
sel, poivre

Préchauffer votre four a 180°.
éplucher‘ et couper en lamelles des pommes de terre.
Eplucher et émincer I'oignon et |'échalote.

Dans chaque marmite, déposer une couche de pommes de terre, un peu d'oignon et d'échalote,
des lamelles de saumon, une nouvelle couche de pomme de terre.

Verser la creme dans chaque marmite.
Saler, poivrer.

Recouvrir généreusement de comté rapé.
Mettre au four pendant 35 minutes.

Servir aussitot ...
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