Cuisiner ... tout simplement

Crépes a la Cannelle

Ingrédients :

250g de farine
3 oeufs

50cl de lait
25g de sucre

1 pincée de sel

1cac de cannelle

Dans un saladier, mélanger la farine, la pincée de sel, le sucre, les oeufs. Mélanger.

Ajouter le lait tout doucement et la cannelle. mélanger.

Laisser reposer 2 heures.

Mixer avec votre robot plongeant quelques minutes.

Faire cuire les crépes dans une poéle huilée et servir aussitét avec du sucre glace, Tout
simplement.
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